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Liste des enseignements

Nature CM TD TP Crédits

UE34 Elaborer des aliments et des menus suivant des normes UE 8 crédits
Portfolio Matiere
R3.DN.05 Communication Matiére
R3.DN.06 Anglais Matiére
R3.DN.07 Projet Personnel et Professionnel Matiére
R3.DN.10 Hygiéne Qualité et Sécurité Alimentaire Matiere
R3.DN.11 Science des aliments Matiére
R3.DN.12 Environnement professionnel Matiere
SAE 3.02.DN Mise en place d'un projet nutritionnel Matiére
UE44 Elaborer des aliments et des menus selon les normes UE 8 crédits
Portfolio Matiére
R4.DN.03 Communication Matiére
R4.DN.04 Anglais Matiére
R4.DN.05 Projet Personnel et Professionnel Matiere
R4.DN.08 Hygiéne Qualité et Sécurité Alimentaire Matiere
R4.DN.09 Science des aliments Matiére
R4.DN.10 Environnement professionnel Matiére
SAE4.DN.02 Actions d’éducation nutritionnelle Matiere
Stage Stage
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